
品目

原材料／スライド資料、音声

会場には講師はおりません

難易度／やさしめ、おもしろめ

アルコール分／０度

内容量／2時間

定員／１０人（定員に達するまで先着順で受付中。）

開催日時／枠左に記載

応募方法／電話・窓口（受付時間9:00～17:00）、

またはHP応募フォームで応募

申込先／枠下に記載

応募期限／定員まで募集します。

定員に達したら受付終了。

主催者／越智公民館

共催／千葉市生涯学習センター

教養講座
(オンライン配信）

お酒は二十歳に
なってから

会場：越智公民館 会議室

参加費：無料

2026年
１月３１日（土）
10：00～12：00

講師
守屋酒造五代目蔵主
守屋雅博

■守屋酒造株式会社■
創業明治２６年。創業以来百三十余年となる。
「地酒は、地の米、地の水、地の気候風土が醸し、
地の人情が育てる酒」との考えから、千葉県内で
も唯一１００％千葉県産米・地米による酒の醸造
を積極的に行っている。
特に辛口純米「舞桜」、山武産「しだれ桜」等は
人気の地酒に成長した。
特に純米酒に力を入れており、三年熟成の上、出
荷しておりうまみの凝縮した通好みの地酒が楽し
める。

越智公民館サテライト配信講座

越智公民館 043-294-6971

問い合わせ・申込先

日本酒の魅力と、意外と知られていない
千葉の銘酒をお伝えします。

越智公民館HP
QRコード

追加募集中


